
ICE INTENSO
CAIPIRINHA

 3 min  Mittel

MATERIALIEN

VIEW Rezeptlöffel
1 Rezeptglas

EMPFOHLENE
KAFFEEKAPSELN

ZUTATEN

Eiswürfel
120 Gramm

Brauner Zucker
8 Gramm

Frische Limettenscheibe
1 Stück

Zuckerrohrsirup
2 Gramm

Wasser
60 Milliliter

Unbehandelte Limette
60 Gramm

ICE INTENSO Kapsel (40ml)
1 Kapsel

INSPIRATIONEN

   

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

Geben Sie in ein View
Rezeptglas eine frische
unbehandelte Limette (60
g) sowie 8 g braunen
Zucker und durchmischen
Sie die Zutaten

SCHRITT 02

Fügen Sie 2 g
Zuckerrohrsirup hinzu

SCHRITT 03

Geben Sie nun 4 Eiswürfel
und 60 ml Wasser* hinzu
*Sie können die 60 ml
stilles Wasser durch 40 ml
Cachaça und 20 ml stilles
Wasser ersetzen.

SCHRITT 04

Vermischen Sie alle
Zutaten mit unserem
Rezeptlöffel

SCHRITT 05

Extrahieren Sie 40 ml
Espresso Ice Intenso über
die Zutaten im Glas

SCHRITT 06

Platzieren Sie zum
Abschluss eine
Limettenscheibe am
Glasrand
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