
PARIS CAFÉ
GOURMANDISE

 3 min  Fácil

MATERIALES

Máquina Nespresso Barista
Taza View Espresso
Máquina Nespresso

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

World Explorations Paris
Espresso

1 Cápsula

Leche Espumada
30 ml

Macaron
1 Pieza

INSPIRACIONES

¡COMENCEMOS!

PASO 01
LECHE ESPUMADA

Vierte 100 ml de leche en
tu Nespresso Barista.
Cierra la tapa, selecciona
la receta "Cappuccino" y
presiona el botón de inicio.

PASO 02
EXTRACCIÓN DE CAFÉ

Extrae 40 ml de World
Explorations Paris
Espresso en una taza
VIEW espresso.

PASO 03
VERTER

Vierte la espuma de la
leche sobre el café con la
ayuda de una cuchara.

PASO 04
DECORA

Decora con medio
macarrón de vainilla.
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