N\ESF"RESSO | RECIPES

TROPICAL ICED
RIO

©) ) Leicht

MATERIALIEN

VIEW Rezeptglas

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN
Eiswurfel g8
4 Stlick éﬁ’

Frische Limettenscheibe
1 Stiick 3
Brauner Zucker %

8 Gramm

INSPIRATION

ZUBEREITUNG

01

Geben Sie 16 frische
Limettenspalten und 8 g
braunen Zucker (2
Nespresso-Sticks mit
braunem Zucker) in ein
View Recipe-Glas.

04

Vier Eiswiirfel a 30 g
hinzufligen und mit 60 ml
Wasser aufgieBen.

07

Mit einer schénen Scheibe
frischer Limette am
Glasrand garnieren.

02

Stampfen

05

Langsam mit einem Loffel
umrihren.

03

2 g Kaugummisirup
hinzufligen.

06

Extrahieren Sie 40 ml
World Explorations Rio de
Janeiro Espresso dariber.
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