
咖啡蛋糕
 10 分鐘  簡單

配件

烤箱

濃縮咖啡杯 (80毫升)

NESPRESSO頂級咖啡膠囊
搭配推薦

材料

一顆莉梵朵咖啡膠囊

150克的麵粉

一包酵母

160克的砂糖

150克的奶油

3 克雞蛋

靈感

如何製作此款特調?

烤箱預熱至180度

將蛋打入碗中，並加入砂糖及奶油

接著加入麵粉及酵母

將咖啡加入麵團並均勻攪拌

將麵團放入蛋糕模型中，接著放進烤箱加熱35分鐘

最後再將其冷卻就完成了
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