
KAHVIKAKKU
 10 min.  Helppo

MATERIAALIT

Uuni

Espresso Kuppi

SUOSITELLUT
NESPRESSO-KAHVIT

AINEKSET

Livanto Grand Cru -Kapseli

150g Vehnäjauhoja

Pussillinen Kuivahiivaa

160g Sokeria

150g Voita

3 Kananmunaa

KATEGORIAT

ALOITETAAN!

Lämmitä uuni 180 asteeseen.

Riko kananmunat ja laita ne kulhoon sokerin ja voin kanssa.

Lisää jauhot ja hiiva sen jälkeen.

Lisää kahvi taikinaan ja vatkaa hyvin.

Laita taikina voideltuun vuokaan ja paista uunissa 35 min.

Anna jäähtyä ennen tarjoilua.
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