
TARTA DE CAFÉ
 10 min  Fácil

MATERIALES

Un Horno

Una Taza Espresso (80 Ml)

CAFÉS
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Una Cápsula De Grand Cru Livanto

150 G De Harina

Un Sobre De Levadura

160 G De Azúcar

150 G De Mantequilla

Tres Huevos

INSPIRACIONES

CÓMO PREPARAR ESTA RECETA

Precaliente el horno a 180 °C

Casque los huevos en un bol y añada el azúcar y la mantequilla

Añada la harina y la levadura

Incorpore el café a la mezcla y bata muy bien

Vierta la mezcla en un molde e introdúzcalo en el horno durante 35

minutos

Deje que se enfríe
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