NESPRESSO | recrees

KAFFEEKUCHLEIN

(Y 10 min. ) Leicht

MATERIALIEN

Backofen
Espressotasse (80 MI)

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

i’}

ZUTATEN

Kapsel Livanto Grand Cru
150 G Mehl

Portion Hefe

160 G Zucker

150 G Butter

Eier

INSPIRATION
&

ZUBEREITUNG

e Heizen Sie den Backofen auf180° vor

o Geben Sie Eier, Butter und Zucker in eine Schiissel

e Fligen Sie zuerst das Mehl und schlieBend die Hefe hinzu

o Geben Sie den Kaffee dazu und vermischen Sie alles grindlich zu einem Teig
e Geben Sie den Teig in eine Backform und backen Sie ihn flir 35 Minuten

e Nach dem Auskihlen servieren
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