
PEPPERMINT
PINWHEEL VIENÉS

 3 min  Fácil

MATERIALES

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Leche Light 0% grasa
60 ml

Chocolate Líquido
3 ml

Chocolate Amargo
1 Unidad

Hojas de menta
3 Unidad

Peppermint Pinwheel
230 ml

INSPIRACIONES

  

¡COMENCEMOS!

PASO 01
LECHE

Vierte 100 ml de leche 0%
grasa directamente en el
Aeroccino (hasta el nivel
inferior).

PASO 02
ESPUMA FRÍA

Cierra la tapa, y selecciona
la preparación de la
espuma de leche fría.

PASO 03
EXTRACCIÓN DE
CAFÉ

Extrae 1 cápsula de
Peppermint Pinwheel (230
ml) directamente en tu taza
Vertuo Mug

PASO 04
VERTER ESPUMA FRÍA

Vierte 60 ml de espuma de
leche fría del Aeroccino en
la taza con la ayuda de una
cuchara.

PASO 05
DECORAR

Decora con unas hojas de
menta fresca, un cuadrado
de chocolate amargo y
chocolate líquido por
encima.
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