
ALMOND LEMON
BRULEE

 3 perc  Közepes

ESZKÖZÖK

kanál
Espresso csésze
Barista készülék

Nespresso kávégép

AJÁNLOTT NESPRESSO
KÁVÉK

HOZZÁVALÓK

1.5% tej
100 ml

Barna cukor
3 g

Sült mandula pehely
3 db

Citromhéj
3 db

Ispirazione Italiana
Novecento Capsule

1 kávékapszula

INSPIRÁCIÓK

ELKÉSZÍTÉS

LÉPÉS 01
1. LÉPÉS

Öntsön 100 ml 1,5%-os
tejet a Barista
receptkészítőbe. Zárja le a
fedelet, válassza ki a
"Cappuccino" receptet és
nyomja meg a start
gombot.

LÉPÉS 02
2. LÉPÉS

Készítsen el 25 ml
Novecento-t egy View
Espresso csészébe. Egy
kanállal óvatosan
kanalazza rá az elkészült
habot a kávéra.

LÉPÉS 03
3. LÉPÉS

Szórjon 3 g barna cukrot a
tetejére, és karamellizáló
pisztollya óvatosan pirítsa
meg.

LÉPÉS 04
4. LÉPÉS

Szórjon a hab tetejére sült
mandulapelyheket.

LÉPÉS 05
5. LÉPÉS

Díszítse némi citromhéjjal.
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