
GENOVA
HAZELNUT
AFFOGATO

 1 min.  Łatwy

MATERIAŁY

Urządzenie Barista
Ekspres do kawy

POLECANE KAWY
NESPRESSO

SKŁADNIKI

Ispirazione Genova Livanto
40 ml

Lody karmelowe
1 Łyżka

Orzechy laskowe
3 Kawałki/ów

INSPIRACJE

 

JAK PRZYGOTOWAĆ TEN PRZEPIS?

KROK 01

Umieść 1 łyżkę lodów
karmelowych na dnie
szklanki VIEW Lungo

KROK 02

Wyciągnij 40ml espresso
Ispirazione Genova Livanto
na wierzch lodów.

KROK 03

Umieść 3 pokruszone
świeże orzechy laskowe
na wierzchu.
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