
CAPPUCCINO ALMOND
PISTACHIO

 2 mins.  Uşor

MATERIALE

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMANDATE

 

INGREDIENTE

Sirop de migdale
5 gr.

INSPIRAŢII

SĂ ÎNCEPEM!

PAS 01
SIROP DE
MIGDALE

Puneţi 5ml de sirop de
Migdale intr-o ceașcă
de Cappuccino.

PAS 02
ADĂUGAŢI LAPTE

Spumaţi laptele
folosind un dispozitiv
de tip Aeroccino sau
alternativ, apoi turnaţi
laptele spumat in
ceașcă.

PAS 03
EXTRAGEŢI
CAFEAUA

Adăugaţi 40 de ml de
cafea peste spuma
de lapte.

PAS 04
TOPPING

Presăraţi peste
spuma de lapte fisticul
zdrobit.


	CAPPUCCINO ALMOND PISTACHIO
	MATERIALE
	SĂ ÎNCEPEM!
	SORTIMENTE DE CAFEA <STRONG>NESPRESSO</STRONG> RECOMANDATE
	PAS 01 SIROP DE MIGDALE
	PAS 02 ADĂUGAȚI LAPTE
	PAS 03 EXTRAGEȚI CAFEAUA

	INGREDIENTE
	PAS 04 TOPPING

	INSPIRAŢII


