\”\ESPRESSO | RECIPES

PROVENCAL
FREDDO
DELICATO
LEMONADE

(O 5Min ) Leicht

MATERIALIEN

VIEW Rezeptglas (350ml)
Shaker oder Barista Geréat

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

@
ZUTATEN
Eiswirfel g8
150 Gramm @0
Wasser mit Kohlensaure
100 Milliliter
Vanille-Sirup &
15 Mililiter

Frischer oder getrockneter
Lavendel

1TL

Frisch gepresster
Zitronensaft &

10 Miliiliter
Frische Zitronenscheibe
1 Scheibe
Optional: Frischer Lavendel =g
1 Zweig
INSPIRATION

Y #

ZUBEREITUNG

01

Extrahieren Sie eine Kapsel
BARISTA CREATIONS
FREDDO DELICATO (ber
1 Teelbffel frischen oder
getrockneten Lavendel in
einem VIEW Rezeptglas
auf.

04

GieBen Sie den
Vanillesirup, den frischen
Zitronensaft und das
kohlensaurige Wasser
hinein. Vorsichtig
umrihren.

02

a) per Hand: Lassen Sie
ihn 2 Minuten lang ziehen,
bevor Sie ihn in einen
Shaker gieBen und einen
Eiswrfel hinzuftigen.
VerschlieBen Sie den
Shaker und schitteln Sie
kréftig. b) mit dem

Nespresso Barista-Gerit:

GieBen Sie ihn in lhre
Nespresso Barista-Kanne
ab, geben Sie 1 Eiswirfel
hinzu, schlieBen Sie den
Deckel, wahlen Sie das
Rezept "Iced Nitro" und
driicken Sie die Starttaste.

05

GieBen Sie den kalten
Kaffee dariiber und
verzieren Sie diesen mit
einem frischen
Lavendelzweig.

03

Geben Sie 4 Eiswirfel und
eine Zitronenscheibe in lhr
Glas.
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