
ICE INTENSO
GINGER FRESH

 5 min  Fácil

MATERIAIS

Copo de receitas View (350 ml)
Coqueteleira

Canecas NUDE Mug
Copos Iced Reveal

Mexedores VIEW Grande
Pitcher

Bandeja de gelo

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

 

INGREDIENTES

Cápsula ICE INTENSO
1 Cápsula

Cubos de Gelo
5 Cubos

Xarope de gengibre
10 ml

Fatia de limão
1 Fatia

Folhas de manjericão
5 folhas

Gengibre fresco
2 Fatia

Casca de limão
1 Fatia

Refrigerante de Limão
100 ml

INSPIRAÇÕES

 

COMO PREPARAR ESTA RECEITA?

ETAPA 01

Adicione 4 cubos de gelo
em um copo de receitas
VIEW. Inclua o xarope de
gengibre e esprema o suco
de uma fatia de limão
fresco. Macere 4 ou 5
folhas de manjericão na
mão e as adicione no copo
de receitas VIEW.

ETAPA 02

Prepare uma cápsula de
ICE INTENSO sobre o gelo
em uma coqueteleira. Mexa
até esfriar, feche e agite
vigorosamente.

ETAPA 03

Despeje 100 ml de
refrigerante de limão.
Acrescente o café batido e
decore com fatias de
gengibre fresco, casca de
limão ou uma folha de
manjericão.

https://www.nespresso.com/pro/br/pt/order/accessories/pro/copos-para-receitas-profissional
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