
VIENNA CREAM CROWN
 2 min.  Uşor

MATERIALE

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMANDATE

INGREDIENTE

Sos de ciocolată
10 gr.

Frișcă
250 ml.

INSPIRAŢII

SĂ ÎNCEPEM!

PAS 01

"Turnaţi 150 ml de
frișcă lichidă în aparat
dumneavoastră
Nespresso Barista.
Așezaţi capacul și
selectaţi reţeta
""Espresso con
Pana"" și apăsaţi
butonul de Pornire."

PAS 02
ADĂUGAŢI 20 G
DE GEM AMĂRUI
DE PORTOCALE
ÎNTR-O CANĂ
VIEW MUG.

PAS 03
EXTRAGEŢI
SORTIMENTUL
WORLD
EXPLORATIONS
VIENNA LUNGO
(110 ML) PESTE.

PAS 04
ADĂUGAŢI FRIȘCA
PESTE CAFEA.

PAS 05
DECORAŢI CU
PUŢIN SIROP DE
CIOCOLATĂ
PESTE.
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