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VIENNA CREAM CROWN

O 2min. ) Usor

MATERIALE

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>
RECOMANDATE

i

INGREDIENTE

Sos de ciocolata ‘
10 gr.

Frisca ‘g
250 ml.

INSPIRATII
S=

SA INCEPEM!

PAS 01

"Turnati 150 ml de
frigcé lichida in aparat
dumneavoastra
Nespresso Barista.
Asezati capacul si
selectati reteta
""Espresso con
Pana™ si apasati
butonul de Pornire."

PAS 04
ADAUGATI FRISCA
PESTE CAFEA.

PAS 02
ADAUGATI 20 G
DE GEM AMARUI
DE PORTOCALE
INTR-O CANA
VIEW MUG.

PAS 05
DECORATICU
PUTIN SIROP DE
CIOCOLATA
PESTE.

PAS 03
EXTRAGETI
SORTIMENTUL
WORLD
EXPLORATIONS
VIENNA LUNGO
(110 ML) PESTE.
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