
VIENNA CREAM
CROWN

 2 min.  Łatwy

MATERIAŁY

Filiżanka View Gran Lungo
Syfon do śmietanki

POLECANE KAWY
NESPRESSO

SKŁADNIKI

Sos czekoladowy
10 g

Dżem z gorzkiej pomarańczy
20 g

Bita śmietana
250 ml

World Explorations Vienna
Linizio Lungo

110 ml

INSPIRACJE

JAK PRZYGOTOWAĆ TEN PRZEPIS?

KROK 01

Wlej 250 ml śmietany i włóż
jedną kapsułkę nasadki do
ubijania do syfonu do
śmietanki (syfon 250 ml) i
energicznie wstrząśnij.

KROK 02

Dodaj 20 g dżemu z
gorzkiej pomarańczy do
kubka View Gran Lungo.

KROK 03

Dodaj 110 ml World
Explorations Vienna Lungo.

KROK 04

Dodaj bitą śmietanę na
wierzch kawy.

KROK 05

Na wierzch polej sosem
czekoladowym.
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