
VIENNA CREAM
CROWN

 2 λεπτά  Εύκολη

ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

ΠΡΟΤ ΕΙΝΟΜΕΝΕΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ  NESPRESSO

ΣΥΣΤ ΑΤ ΙΚΑ

Κρέµα σοκολάτας
10 gr

Σαντιγί
250 ml

ΕΜΠΝΕΥΣΗ

ΑΣ  Τ Ο  Φ Τ ΙΑΞΟΥΜΕ!

ΒΗΜΑ 01

Προσθέστε 250ml κρέµας
γάλακτος και µια αµπούλα
πίεσης στο σιφόν για
σαντιγύ και ανακινήστε
έντονα.

ΒΗΜΑ 02

Προσθέστε 20gr πικρής
µαρµελάδας πορτοκάλι σε
µια κούπα Gran Lungo.

ΒΗΜΑ 03

Εκχυλίστε 110ml World
Explorations Vienna Lungo
από πάνω.

ΒΗΜΑ 04

Προσθέστε την
χτυπηµένη κρέµα πάνω
από τον καφέ.

ΒΗΜΑ 05

Γαρνίρετε µε λίγη σως
σοκολάτας στην κορυφή.
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