NESPRESSO | recrees

RETETA CAFEA
CAPPUCCINO AMAMISU,
OL FESTIVE 2020

© 2 min. ) Usor

MATERIALE

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>
RECOMANDATE

A

INGREDIENTE

Frisca

100ml. =

Sirop de migdale
5ml ‘:

Mascarpone 4

30 gr. \‘)

Patratel de ciocolata neagra Nespresso ‘
5gqr.

INSPIRATII

f =

-

SA INCEPEM!

PAS 01

Adéaugati o tableta de
ciocolata neagra si 5
ml de sirop de migdale
ntr-o ceasca View
Cappuccino si
extrageti o capsula de
cafea Amaretti
Flavour.

PAS 04

Presarati pudra de
cacao si serviti alaturi
de un biscuite
Boudoir.

PAS 02

Turnati frisca lichida
rece in recipientul
dispozitivului
dumneavoastra
Nespresso Barista,

pana la nivelul inferior.

Inchideti capacul,
alegeti ,Espresso con
Panna” si apasati
butonul Start de pe
dispozitiv. Cu o
lingura nemetalica,
adaugati frisca
deasupra cafelei.

PAS 03

Spalati recipientul
dispozitivului Barista
cu detergent pentru
vase si clatiti cu apa
fierbinte. Clatiti apoi
cu apa rece si uscati-|
Ccu un prosop curat.
Turnati laptele rece in
recipient, pana la
nivelul inferior.
inchideti capacul,
alegeti acum optiunea
»Cappuccino” si
apasati butonul Start
de pe dispozitiv.
Turnati jumatate din
spuma de lapte
fierbinte in ceasca,
peste frigca.
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