
CAPPUCCINO
AMAMISÙ

 2 min.  Łatwy

MATERIAŁY

Syfon do bitej śmietany
Urządzenie Barista

POLECANE KAWY
NESPRESSO

SKŁADNIKI

Amaretti Flavour (40ml)
40 ml

Śmietanka
100 ml

Syrop migdałowy
5 ml

Gorzka czekoladka
Nespresso

5 g

INSPIRACJE

 

JAK PRZYGOTOWAĆ TEN PRZEPIS?

KROK 01

Umieść 1 kawałek ciemnej
czekolady i 5 ml syropu
migdałowego w filiżance
View Cappuccino.

KROK 02

Na całość zaparz kawę
Variations Italia Amaretti
Flavour w formie espresso
(40 ml) w ekspresie
Nespresso.

KROK 03

Wlej 100 ml pełnotłustej
śmietanki bezpośrednio do
urządzenia Nespresso
Barista lub skorzystaj z
innego urządzenia.
Wybierz odpowiedni
program na urządzeniu,
zamknij pokrywę i naciśnij
przycisk start.

KROK 04

Dodaj przygotowaną bitej
śmietany na wierzch kawy.

KROK 05

Dodaj szczyptę kakao na
wierzch i podawaj z
ulubionym włoskim
przysmakiem.
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