
תבורעת םע  וני  ' צופק

תויגוע  ) יטראמא םעטב 

( םידקש

לק  

םירמוח

וני ' צופק סוכ 

תנמש תפצקהל  רישכמ 

תוצלמומ הפק  תובורעת 

םיכרצמ

Amaretti Flavour תלוספק
רטילילימ  40

תנמש
רטילילימ  100

םידקש פוריס 
רטילילימ  5

הנופרקסמ
םרג  30

רירמ דלוקוש  תייבוק 
םרג  5

רק בלח 
רטילילימ  100

הארשה

 

! ליחתנ ואוב 

בלש 01

, תפצק תנכהל  רישכמה  ךותל 

תנמשה תא  ופיסוה 

בלש 02

יתשו הנופרקסמה , תניבג 

תודעוימה הפצקהל  תולוספק " "
.הז רישכמל 

בלש 03

המצועב וקשקש 

בלש 04

תייבוק וחינה  וני , ' צופק סוכב 

5 וסרפסנ ו - לש  רירמ  דלוקוש 

.םידקש פוריס  מ"ל 

בלש 05

תבורעת לש  וסרפסא  לעמ  וגזמ 

יטראמא תויגוע  םעטב  הפק 

בלש 06

הפקה לעמ  ףצקה  תא  ופיסוה 

בלש 07

לעמ ואקק  תקבא  טעמ  וקזב 

בלש 08

! האנהב ותש 
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