
CAPPUCCINO
AMAMISÙ

 2 min.  Fácil

MATERIALES

Tazas VIEW Cappuccino

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Cápsula: Italia Amaretti (40ml)
40 ml

Crema
100 ml

Jarabe de almendras
5 ml

Mascarpone
30 g

Chocolate Dark Nespresso
5 g

Leche de vaca semi
descremada

100 ml

INSPIRACIONES

 

¡EMPECEMOS!

PASO 01

Poné un cuadradito de
chocolate y 5ml de cyrup
de almendras en una taza
View Cappuccino y extraé
la cápsula de Amaretti.

PASO 02

Agregá la crema de leche
en el dispositivo Barista,
selecciona "Espresso con
Panna" en la pantalla y
apretá el botón de inicio.

PASO 03

Agregar la crema obtenida
sobre el café.

PASO 04

Espolvoreá con cacao y
servilo con una galleta de
champaña.
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