NESPRESSO | recrees

TORTA Dl
NOCCIOLE AL
BICERIN

2 minuty Nizka

POMOCKY

DOPORUCENE KAVY
NESPRESSO

INGREDIENCIE

40 ml

6 kusky

20 ml

160 ml

L
1 étipka %

INSPIRACIE

PODME TVORIT

Do konvi¢ky Barista
pristroja viozte 6
Stvoréekov Nespresso
horkej Cokolady.

Pripravte kavu z kapsuly
Torta di Nocciole Variation
cez pripraveny napoj a
zamie$ajte lyzickou.

Nalejte 60 ml smotany a 20
ml mlieka. Zavrite pristroj a
zvolte receptiru “Hot
Chocolate” a spustite
program.

Umyte konvi€ku pristroja
Barista a nechajte ju
schladit. Potom do nej
nalejte smotanu, zvolte
receptiru “Espresso Con
Panna” a spustite program.

Vzniknuty népoj rozdelte
do dvoch Lungo $alok
alebo Reveal Lungo
poharov.

Lyzi€kou (nie kovovou)
naberte §lahacku a
navfste ju na kavu, potom
posypte troSkou drvenych
orieSkov a na zaver i
kakaom.
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