
TORTA DI
NOCCIOLE AL

BICERIN
 2 minúty  Nízka

POMÔCKY

Barista

DOPORUČENÉ KÁVY
NESPRESSO

INGREDIENCIE

Torta di Nocciole Flavour
40 ml

Štvorčeky horkej čokolády
Nespresso

6 kúsky

Studené polotučné kravské
mlieko

20 ml

Studená smotana na šľahanie
160 ml

Lieskové oriešky
5 g

Kakaový prášok
1 štipka

INŠPIRÁCIE

 

POĎME TVORIŤ

KROK 01

Do konvičky Barista
prístroja vložte 6
štvorčekov Nespresso
horkej čokolády.

KROK 02

Nalejte 60 ml smotany a 20
ml mlieka. Zavrite prístroj a
zvoľte receptúru “Hot
Chocolate” a spustite
program.

KROK 03

Vzniknutý nápoj rozdeľte
do dvoch Lungo šálok
alebo Reveal Lungo
pohárov.

KROK 04

Pripravte kávu z kapsuly
Torta di Nocciole Variation
cez pripravený nápoj a
zamiešajte lyžičkou.

KROK 05

Umyte konvičku prístroja
Barista a nechajte ju
schladiť. Potom do nej
nalejte smotanu, zvoľte
receptúru “Espresso Con
Panna” a spustite program.

KROK 06

Lyžičkou (nie kovovou)
naberte šľahačku a
navŕšte ju na kávu, potom
posypte troškou drvených
orieškov a na záver i
kakaom.
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