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TORTA DINOCCIOLE AL
BICERIN, OL FESTIVE 2020

2 mins Usor

MATERIALE

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>
RECOMANDATE

n

INGREDIENTE
. @

INSPIRATII

SA INCEPEM!

Adé&ugati 6 tablete de
Ciocolata Neagra
Nespresso in
recipientul
dispozitivului
dumneavoastra
Nespresso Barista

Extrageti peste acest
amestec o capsula de
cafea Torta di
Nocciole Variation si
amestecaticu o
lingurita

Turnati 60 ml de
smaéntana dulce si 20
ml de lapte in
recipient. Inchideti
capacul, alegeti
optiunea ,Ciocolata
calda” si apasati
butonul Start de pe
dispozitiv

Spaélati recipientul
dispozitivului Barista
cu detergent pentru
vase si clatiti cu apa
fierbinte. Clatiti apoi cu
apa rece gi uscati-l cu
un prosop curat.
Turnati 100 ml de
smantana dulce in
recipient, pana la
nivelul inferior.
Inchideti capacul,
alegeti optiunea
~Espresso Con
Panna” si apasati
butonul Start de pe
dispozitiv.

Turnati amestecul in
mod egal in doua
cesti de cafea View
Lungo sau in doua
pahare Reveal Lungo

Cu o lingurita
nemetalica, adaugati
frigca peste cafeaua
extrasa si presarati
alune proaspat
maruntite $i pudra de
cacao.
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