NESPRESSO | recrees

TORTA Dl
NOCCIOLE AL
BICERIN

Ltatwy

MATERIALY

POLECANE KAWY
NESPRESSO

SKLADNIKI

40 ml

6 Kawalki/ow

20 ml .,
160 m =
59 3
1 Szczypta

INSPIRACJE

JAK PRZYGOTOWAC TEN PRZEPIS?

W6z 6 czekoladek
Nespresso do urzadzenia
Nespresso Barista.

Zaparz kawe Variations
Italia Torta di Nocciole
Flavour jako espresso (40
ml) w ekspresie do kawy
Nespresso i przelej po
réwno do filizanek.

Podawaj bezposrednio po
przygotowaniu.

Na czekoladki wlej 60 ml
$mietanki i 20 ml mleka.
Zamknij pokrywe, wybierz
program ,Hot Chocolate” i
naci$nij przycisk start.

Umyj Bariste detergentem i
wyptucz goracg woda.
Ostudzi¢ zimng wodg i
wysusz. Wlej 100ml
$mietanki do urzadzenia
Barista do oznaczonego
dolnego poziomu. Zamknij
pokrywe, wybierz program
,Espresso Con Panna” i
naci$nij przycisk start.

Wilej przygotowany nap6j w
réwnej proporcji do dwéch
filizanek View Lungo.

tyzeczka zbierz bitg
$mietane i przetéz na
wierzch kawy. Posyp ja
$wiezo startymi orzechami
laskowymi i kakao.
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