NESPRESSO | recrees

TORTA Dl
NOCCIOLE AL
BICERIN

Facil

MATERIALES

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

n

INGREDIENTES

) |

40 ml -

6 Piezas '

1 Pellizco

INSPIRACIONES

iEMPECEMOS!

Poné 6 cuadraditos de
Chocolate Dark en la jarra
del dispositivo Barista.

Extraé una capsula de
Torta di Nocciole sobre la
mezcla y revolvé con una
cuchara.

Agrega 60ml de crema de
leche fresa y 20ml de leche
en la jarra. Cerrd la tapa,
selecciona "Chocolate
Caliente" en la pantalla y
apretd el botdn de inicio.

Lav4 la jarra con
detergente y enjuaga con
agua caliente. Agrega
100ml de crema en la jarra
hasta el nivel minimo.
Cerra la tapa, selecciona
"Espresso con Panna" en
la pantalla y apreta el botén
de inicio en el dispositivo.

Verti la mezcla en dos
Tazas View Lungo.

Con una cuchara, poner la
espuma sobre el café y
espolvored cacao en polvo
y avellanada rallada.
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