\”\ESPRESSO | RECIPES

FIRENZE
CAPPUCCINO
MIELE E
MANDORLE
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MATERIALI

Aeroccino

CAFFE NESPRESSO
CONSIGLIATI

INGREDIENTI

Latte parzialmente scremato ﬂ
100 ml %24

Ispirazione Firenze Arpeggio
40 ml C

Cantucci sbriciolati

1 Pezzi *

Mandorle caramellate &
sbriciolate
3 Pezzi

Miele
0Q.b.

ISPIRAZIONE

COME PREPARARE QUESTA RICETTA?

STEP 01

Versa il latte nel bricco di
Aeroccino, chiudi il
coperchio e seleziona il
pulsante per montare la
schiuma di latte calda.

STEP 04

Versa delicatamente un filo
di Miele di Millefiori sopra la
crema.

STEP 02

Versa la schiuma di latte
calda in una tazza View
Cappuccino e
successivamente eroga
una capsula di Ispirazione
Firenze Arpeggio.

STEP 03

Cospargi con pezzidi
Cantuccini e mandorle
caramellate.
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