
CAPPUCCINO CON
CHOCOLATE

BLANCO Y
CEREZA

 5 min  Media

MATERIALES

Cuchara
Aeroccino

Vaso View para cappuccino

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Jarabe o Almíbar de Cereza
10 ml

Chocolate Blanco
2

Cápsula Cosi OL
1 Cápsula

Leche
50 ml

INSPIRACIONES

   

¡COMENCEMOS!

PASO 01
COLOCAR EL
CHOCOLATE BLANCO
AL FONDO DE TU TAZA
CAPPUCCINO.

PASO 02
EXTRAE EL
ESPRESSO SOBRE EL
CHOCOLATE BLANCO
Y DISUELVE.

PASO 03
ESPUMA LA LECHE
CON EL ALMÍBAR DE
CEREZA EN EL
AEROCCINO.

PASO 04
SIRVE LA LECHE
ESPUMADA EN LA
TAZA.
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