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CAPPUCCINO
TRUFA DE
CHOCOLATE

5 min Facil

MATERIAIS

Barista

Aeroccino ou Nespresso com
solucéo de leite

Copo de Receitas View

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Doce de Leite @
10g
Leite g
100 ml
Cocoa Truffle ‘

40 ml

INSPIRAGCOES
5 & 0

CAFFUCCHK

COMO PREPARAR ESTA RECEITA?

ADICIONE O LEITE NO
AEROCCINO OU NA
MAQUINA BARISTA.

EXTRAIA O CAFE
COCOA TRUFFLE NA
OPGAO ESPRESSO (40
ML) POR CIMA DO
DOCE DE LEITE.

NA BARISTA,
SELECIONE A OPGAO
“FLAT WHITE”; NO
AEROCCINO, ESPUMA
DE LEITE QUENTE.

COLOQUE O DOCE DE
LEITE NO FUNDO DA
XICARA DA RECEITA.

ADICIONE A ESPUMA
DE LEITE SOBRE O
CAFE E, NO TOPO,
SALPIQUE O
CHOCOLATE EM PO.
BOA DEGUSTAGAO!



	CAPPUCCINO TRUFA DE CHOCOLATE
	MATERIAIS
	COMO PREPARAR ESTA RECEITA?
	ETAPA 01 ADICIONE O LEITE NO AEROCCINO OU NA MÁQUINA BARISTA.
	ETAPA 02 NA BARISTA, SELECIONE A OPÇÃO “FLAT WHITE”; NO AEROCCINO, ESPUMA DE LEITE QUENTE.
	ETAPA 03 COLOQUE O DOCE DE LEITE NO FUNDO DA XÍCARA DA RECEITA.

	CAFÉS NESPRESSO RECOMENDADOS
	INGREDIENTES
	ETAPA 04 EXTRAIA O CAFÉ COCOA TRUFFLE NA OPÇÃO ESPRESSO (40 ML) POR CIMA DO DOCE DE LEITE.
	ETAPA 05 ADICIONE A ESPUMA DE LEITE SOBRE O CAFÉ E, NO TOPO, SALPIQUE O CHOCOLATE EM PÓ. BOA DEGUSTAÇÃO!

	INSPIRAÇÕES


