
DOLCE TRUFFLE
CAPPUCCINO

 10 λεπτά  Εύκολη

ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

Barista
Κούπα View Cappuccino (180ml)

ΠΡΟΤ ΕΙΝΟΜΕΝΕΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ  NESPRESSO

ΣΥΣΤ ΑΤ ΙΚΑ

Καραµέλα Γάλακτος
10 gr

Τετράγωνα Μαύρης
Σοκολάτας Nespresso

1 Κοµµάτια

ΕΜΠΝΕΥΣΗ

  

ΑΣ  Τ Ο  Φ Τ ΙΑΞΟΥΜΕ!

ΒΗΜΑ 01

Αρχικά, ρίξτε 100 ml
πλήρες γάλα µέσα στο
Barista.

ΒΗΜΑ 02

Κλείστε το καπάκι,
επιλέξτε την λειτουργία
"Cappuccino" και πατήστε
το κουµπί έναρξης.

ΒΗΜΑ 03

Τοποθετήστε 10g
καραµέλα γάλακτος στην
κούπα View Cappuccino.

ΒΗΜΑ 04

Προσθέστε το ζεστό
αφρό γάλακτος και
εκχυλίστε 25ml Cocoa
Truffle από πάνω.

ΒΗΜΑ 05

Τρίψτε ένα κοµµάτι Dark
Chocolate ή πασπαλίστε
µε ένα κουταλάκι του
γλυκού σκόνη κακάο
πάνω από τον αφρό
γάλακτος.
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