\”\ESPRESSO | RECIPES

DOLCE TRUFFLE
CAPPUCCINO

Einfach

MATERIALIEN

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

Dulce de Leche @
109

Tafelchen Nespresso ‘
Zartbitterschokolade

1

Milch 1,5% Fett .Ja
100 ml W&

Cocoa Truffle
25 ml ‘

INSPIRATION
5 @ 1

CAPPUCCI®

ZUBEREITUNG

Giessen Sie 100 ml Milch*
in den Aeroccino oder in
den Barista
Milchaufschaumer.
*Zubereitung auch mit
pflanzlichen
Milchalternativen maglich.

Giessen Sie den heissen
Milchschaum in die Tasse
und extrahieren Sie den
BARISTA CREATIONS
Cocoa Truffle Kaffee (25
ml) darlber.

Wahlen Sie das Rezept
»Cappuccino” am Barista
Milchaufsch&umer.

Mit Kakaopulver bestreuen.

Geben Sie 10 g
Milchkonfitire in eine
Cappuccinotasse.
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