
GOLDEN
TURMERIC LATTE

 Einfach

MATERIALIEN

AEROCCINO 4
VIEW Cappuccinotasse

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

Soja Milch
120 ml

Kurkumapulver
1 Teelöffel

Caramel Crème Brûlée
40 ml

INSPIRATION

 

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

Giessen Sie 120 ml Milch*
in den Aeroccino oder in
den Barista
Milchaufschäumer.
*Zubereitung auch mit
pflanzlichen
Milchalternativen möglich.

SCHRITT 02

Wählen Sie das Rezept
„Latte Macchiato“ am
Barista Milchaufschäumer.

SCHRITT 03

Giessen Sie den
Milchschaum in ein
Rezeptglas und
extrahieren Sie den
BARISTA CREATIONS
Caramel Crème Brûlée
Kaffee (40 ml) darüber.

SCHRITT 04

Mit Kurkuma bestreuen.
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