
GOLDENER
KURKUMA SOJA

LATTE
 Leicht

MATERIALIEN

Nespresso Barista

EMPFOHLENE
KAFFEEKAPSELN

ZUTATEN

Sojamilch
120 Milliliter

Kurkumapulver
1 TL

Caramel Crème Brûlée
40 Milliliter

INSPIRATIONEN

 

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

Gießen Sie 120 ml
Sojamilch und
Kurkumapulver direkt in
das Nespresso Barista-
Gerät. Schließen Sie den
Deckel, wählen Sie das
Rezept "Latte Macchiato"
und drücken Sie die
Starttaste.

SCHRITT 02

Gießen Sie die heiße Milch
und den Schaum in ein
VIEW Rezeptglas und
gießen Sie langsam 40 ml
Caramel Creme Brûlée
darüber.

SCHRITT 03

Streuen Sie ein wenig
Kurkumapulver auf den
Milchschaum.
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