
ビター・シトラス・
クール

 5 分  簡単

道具

エアロチーノ バリスタ

おすすめの<STRONG>ネス
プレッソ</STRONG>の

コーヒー

材料

氷
8 個

イスピラツィオーネ・ナポリ
40 ml

トニックウォーター
50 ml

サンビター
50 ml

ローズマリー
1 個

オレンジ
1 スライス

インスピレーション

作ってみましょう！

ステップ 01

エアロチーノ バリスタの
ジャグに氷（3個）を入れ
る。

ステップ 02

注ぎ口のある耐熱容器にイ
スピラツィオーネ・ナポ
リをエスプレッソ（約
40ml）で抽出し、1.のエア
ロチーノ バリスタの氷の
上に注ぎ入れる。フタを閉
めて"ICED NITRO"を選択
し、スタートボタンを押
す。

ステップ 03

レシピグラスに氷（5個）
とスライスしたオレンジ
（適量）を入れる。

ステップ 04

グラスにトニックウォー
ター（50ml）とサンビター
（50ml）※を注ぎ入れる。
※サンビターはイタリアで
親しまれている苦味のある
ドリンクです。

ステップ 05

4.のグラスに2.で出来上
がったコーヒーを注ぎ入れ
る。

ステップ 06

お好みでローズマリー（適
量）を添える。
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