
TIRAMISU
CAPPUCCINO

 Nízka

POMÔCKY

Barista

DOPORUČENÉ KÁVY
NESPRESSO

INGREDIENCIE

Mandlový sirup
5 ml

Šľahačka
30 ml

1,5 % studené mlieko
100 ml

Ispirazione Venezia
40 ml

INŠPIRÁCIE

POĎME TVORIŤ

KROK 01

Najskôr do mliečneho
šľahača Barista nalejte 100
ml 35 % šľahačky. Zavrite
veko, vyberte receptúru
"Espresso Con Panna" a
spustite prístroj.

KROK 02

Potom do mliečneho
šľahača Barista nalejte 100
ml 1,5 mlieka a spustite
receptúru Cappuccino.

KROK 03

Do pohára vložte 1 kocku
tmavej čokolády a 5 ml
mandľového sirupu.

KROK 04

Navrch pripravte 40 ml
kávy Ispirazione Venezia.

KROK 05

Pridajte vyšľahanú
šľahačku.

KROK 06

Na šľahačku pridajte teplú
mliečnu penu.

KROK 07

Posypte kakaovým
práškom.

KROK 08

Servírujte s boudoir
sušienkou.
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