NESPRESSO | recrees

RETETA CAFEA TIRAMISU

CAPPUCCINO
(O 10 minute ) Usor
MATERIALE

Aparat conectat Barista

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>
RECOMANDATE

5880

INGREDIENTE

Ciocolatd neagra g
1

Sirop de migdale
5ml ‘3

Frisca g
30mlL

Lapte 1.5% Grasime £
100 ml.

INSPIRATII

il

SA INCEPEM!

PAS 01

Mai intai, turnati 100
ml de smantana de 35
% grasime in aparatul
pentru retete
Nespresso Barista.
inchideti capacul,
selectati reteta
+Espresso Con
Panna” si apasati pe
Start.

PAS 04

Extrageti 40 ml
Ispirazione
Venezia in
ceasca.

Alternativ folositi:

PAS 02

Turnati 100 ml de
lapte semidegresat de
1,5% direct in
aparatul pentru retete
Nespresso Barista.
Inchideti capacul si
selectati reteta
,Cappuccino” de pe
display si apasati
butonul de pornire.

PAS 05

Adaugati amestecul

de frisca deasupra
cafelei.

- Ispirazione

Genova
Livanto

- Ispirazione

Firenze

PAS 03

Puneti 1 patrat de
ciocolata neagra si 5
ml de sirop de
migdale intr-o
ceasca.

PAS 06

Puneti spuma
fierbinte de lapte
peste frigca.



Arpeggio

- Ispirazione
Firenze
Arpeggio
Decaffeinato

- Ispirazione
Roma

Presarati putind pudra ~ Serviti cu un biscuite Reteta este gata.
de cacao deasupra Boudoir (Piscot). Savurati!
cafelei.
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