"NESPRESSO | recires

TIRAMISU
CAPPUCCINO

©) ) Nizka

POMUCKY

Nespresso Barista

DOPORUCENE KAVY
NESPRESSO

i

INGREDIENCE

Horka ¢okolada 4
1 .

Mandlovy sirup ‘3

5ml

Slehatka
30ml

Kakaovy pragek %
1 §petka ' |
1.5% mléko £)
100 ml

ltalsky cukrafsky piskot
1 ks

Ispirazione Venezia
40 ml El

Hotka Nespresso Sokolada ’
1

INSPIRACE

il

POJDME TVORIT

KROK 01

Nejprve do mlé€ného
SlehaCe Nespresso Barista
nalijte 100 ml 35%
Slehacky. Zavrete viko,
vyberte recepturu
"Espresso Con Panna" a
spustte pfistroj.

KROK 04

Navrch pfipravte 40 ml
kavy Ispirazione Venezia.

KROK 07

Dozdobte kakaovym
praskem.

KROK 02

Poté do mlé¢ného Slehace
Barista nalite 100 ml 1,5%
mléka a spustte recepturu
Cappuccino.

KROK 05

Pfidejte vySlehanou
Slehacku.

KROK 08

Servirujte s boudoir
susenkou.

KROK 03

Do sklenice viozte 1
kostku tmavé ¢okolady a 5
ml mandlového sirupu.

KROK 06

Na $lehacku pridejte
horkou mlé€nou pénu.
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