
HAZELNUT
AFFOGATO

 5 min  Leicht

MATERIALIEN

Eisportionierer

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

Haselnuss
5 Gramm

INSPIRATION

ZUBEREITUNG

01

Geben Sie eine
Karamelleiskugel in ein
View Lungo Glass.

02

Gießen Sie 40 ml
Ispirazione Genova Livanto
über das Eis.

03

Streuen Sie 3 zerkleinerte,
frische Haselnüsse
darüber.
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