
伯爵茶巧克力卡布奇
諾| PRO

 10 分鐘  簡單

配件

Aeroccino奶泡機
VIEW Cappuccino杯盤組

NESPRESSO頂級咖啡膠囊
搭配推薦

材料

牛奶
50 毫升

伯爵茶包
1 單位

糖漿
10 毫升

巧克力糖漿
15 毫升

巧克力碎片
1 小撮

巧克力棒
1 公斤

靈感

如何製作此款特調?

步驟 01

將50ml牛奶倒入Creatista
Plus咖啡機所附的鋼杯中

步驟 02

將伯爵茶包浸泡於牛奶中，
使用Creatista Plus咖啡機的
蒸氣奶管製作熱奶泡

步驟 03

於View Cappuccino杯中倒
入10ml糖水及15ml巧克力
醬

步驟 04

萃取25ml Nespresso
Professional - Ristretto

步驟 05

倒入50ml熱奶泡至杯中

步驟 06

最後灑上巧克力碎片及放上
一根巧克力棒裝飾
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