
里約朝霞
 10 分鐘  簡單

配件

Aeroccino奶泡機
VIEW RECIPE 咖啡杯組 (兩只裝)

NESPRESSO頂級咖啡膠囊
搭配推薦

材料

番石榴糖漿
30 毫升

冰牛奶
200 毫升

鮮奶油
30 毫升

冰塊
2 單位

限量版 巴西-咖啡里諾
1 顆咖啡膠囊

靈感

如何製作此款特調?

步驟 01

將番石榴糖漿倒入玻璃杯中

步驟 02

倒入冰牛奶與鮮奶油

步驟 03

另外，將濃縮咖啡加入些許
冰塊，以將其冷卻

步驟 04

再將咖啡倒入牛奶頂端

步驟 05

使用Aeroccino 奶泡機製作
一些奶泡，將三大湯匙的奶
泡量置於頂端

步驟 06

以迷迭香完成裝飾後，即可
上桌品嚐
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