N\ESF"RESSO | RECIPES

CINNAMON &
PEARL SUGAR
FORTE

(O 3min > Leicht

MATERIALIEN

Nespresso Barista
Vertuo Mug

EMPFOHLENE

NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

1.5% H-Milch £
100 Milliliter

Zimt =

1 Prise

WeiBBe Zuckerperlen
3 Gramm

INSPIRATION
A =

ZUBEREITUNG

01

Geben Sie 100 ml fettarme
Milch in Ihren Nespresso
Barista. Achten Sie auf die
Mindestfillmenge.

04

Den Milchschaum auf den
Kaffee geben und mit
frischem Zimtpulver
bestreuen.

02

SchlieBen Sie den Deckel,
wahlen Sie das Rezept
"Latte Macchiato" auf dem
Gerat und driicken Sie die
Starttaste.

05

Mit ein paar weien
Zuckerperlen auf dem
Schaum servieren.

03

Extrahieren Sie 230 ml
Nordic Cinnamon Swirl in
einer VIEW Kaffeetasse.
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