NESPRESSO | recrees

CARAMELITO
MARSHMALLOW

(Y 5min > Facil

MATERIAIS

Xicara View de Cappuccino
Aeroccino

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Calda de caramelo %
20 ml
Leite g
60 ml
Marshmallow @
4un *
Can;ala e
g

INSPIRACOES
&8

COMO PREPARAR ESTA RECEITA?

ETAPA 01

Primeiro, coloque 10 ml de
calda de caramelo no
fundo da xicara.

ETAPA 04

Decore com calda de
caramelo e adicione os
marshmallows por cima.

ETAPA 02

Depois, extraia o Caramel
Creme Br(lée sobre a
calda de caramelo.

ETAPA 05

Como toque final, polvilhe
um pouco de canela no
topo.

ETAPA 03

Prepare a espuma de leite
na opg¢ao quente do
Aeroccino ou utilizando o
bico vaporizador de uma
maquina Nespresso e
despeje em cima do café.
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