
ZIMTBÖMBCHEN
 Mittel

MATERIALIEN

BARISTA MILCHAUFSCHÄUMER
VIEW CAPPUCCINO

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

BARISTA CREATIONS Corto
Kaffee

40 ml

Teilentrahmte Milch mit 1,5%
Fett

115 ml

Zimtpulver
3 Prise

INSPIRATION

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

Geben Sie zunächst 115
ml Milch mit 1,5%
Fettgehalt direkt in das
Nespresso Barista-Gerät.
Schliessen Sie den Deckel,
wählen Sie die Option
„Cappuccino“ und drücken
Sie den Startknopf.

SCHRITT 02

Geben Sie 1 Kaffeelöffel
Kondensmilch in eine
Cappuccinotasse.

SCHRITT 03

Geben Sie den heissen
Milchschaum in die
Cappuccinotasse und
brühen Sie 40 ml Espresso
BARISTA CREATIONS
Corto darüber auf. Mit
Zimtpulver bestäuben. *
100 ml Milch ist der
Mindestinhalt für ein
Barista-Gerät. Sie können
sie für zwei Rezepte
verwenden.
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