N\ESF"RESSO | RECIPES

CAPPUCINO
BOMBON SPAIN
CORTO

©) < Mittel

MATERIALIEN

EMPFOHLENE
KAFFEEKAPSELN

ZUTATEN

INSPIRATIONEN

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

GieBen Sie zuerst 115 ml
von 1,5 % Fettmilch direkt
in das Nespresso Barista
Gerat. SchlieBen Sie den
Deckel, wéhlen Sie das
Rezept "Cappuccino” auf
dem Gerét aus und
driicken Sie die Start-
Taste.

SCHRITT 02

1 Teeldffel Kondensmilch in
den Boden einer
Cappuccinotasse geben.

SCHRITT 03

GieBen Sie den Schaum
der heiBen Milch in die
Cappuccinotasse und
extrahieren Sie 40 ml
Espresso Corto dariber.
Geben Sie Zimtpulver
dartber. * 100 ml Milch in
einem Barista ist ein
Mindestinhalt. Sie kénnen
es flr zwei Rezepte
verwenden"
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