
KANELBOMBON
 Medium

MATERIALER

VIEW Cappuccino kop (180 ml)

ANBEFALEDE
NESPRESSO KAFFER

INGREDIENSER

Corto Kapsel
40 ml

Sødet Kondenseret Mælk
15 ml

Mælkeskum 1,5%
115 ml

Kanelpulver
3 knivspids

INSPIRATION

LAD OS KOMME I  GANG!

TRIN 01

Hæld først 115 ml mælk
med 1,5% fedt direkte i
mælkeskummeren. Sæt
låget på og vælg
"Cappuccino" opskriften på
mælkeskummeren og tryk
start.

TRIN 02

Tilføj 1 teskefuld
kondenseret mælk i
bunden af en cappuccino
kop.

TRIN 03

Hæld den varme
mælkeskum i cappuccino
koppen og bryg 40 ml
Corto espresso henover.
Drys kanelpulver ovenpå.
*100 ml mælk er
minimumsmængden i en
Barista. Du kan bruge
mængden til 2 opskrifter.


	KANELBOMBON
	MATERIALER
	ANBEFALEDE NESPRESSO KAFFER
	LAD OS KOMME I GANG!
	TRIN 01
	TRIN 02
	TRIN 03

	INGREDIENSER
	INSPIRATION


