
VIENNOIS PAIN
D’ÉPICES

 5 minutes  Medium

MATÉRIEL

CAFÉS NESPRESSO
RECOMMANDÉS

INGRÉDIENTS

Café BARISTA CREATIONS
Bianco Forte

230 ml

Crème Chantilly
100 ml

INSPIRATIONS

COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?

ÉTAPE 01

Préparez 230 ml de
BARISTA CREATIONS
Bianco Forte et versez-
les dans un mug VERTUO.

ÉTAPE 02

Placez 1’000 ml de crème
ainsi que deux cartouches*
dans le siphon à crème
chantilly. Secouez-les
ensuite vivement. Ajoutez
la crème chantilly par-
dessus le café.

ÉTAPE 03

Coupez/râpez quelques
morceaux de pain d’épices
et déposez-les sur le
dessus, puis versez du
miel par-dessus.
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