
GINGER BREAD
VIENNOIS

 5 λεπτά  Μέτρια

ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

ΠΡΟΤ ΕΙΝΟΜΕΝΕΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ  NESPRESSO

ΣΥΣΤ ΑΤ ΙΚΑ

Σαντιγί
100 ml

Μέλι
5 ml

Ψωµί µε τζίντζερ
50 gr

ΕΜΠΝΕΥΣΗ

ΑΣ  Τ Ο  Φ Τ ΙΑΞΟΥΜΕ!

ΒΗΜΑ 01

Εκχυλίστε 230ml Bianco
Forte σε µια κούπα Vertuo
Mug.

ΒΗΜΑ 02

Σε ένα σιφόν σαντιγύ,
βάλτε 1000ml κρέµα
γάλακτος και δύο
αµπούλες πίεσης. Στη
συνέχεια, ανακινήστε το
έντονα. Προσθέτουµε τη
σαντιγί στην κορυφή του
καφέ.

ΒΗΜΑ 03

Κόψτε / τρίψτε µερικά
κοµµάτια gingerbread,
τοποθετήστε τα στην
κορυφή και ρίξτε λίγο
µέλι απο πανω.
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