
WEISSER
SCHOKOLADEN-
KAFFEE WIENER

ART
 Mittel

MATERIALIEN

VIEW LUNGO

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

Rahm
50 ml

BARISTA CREATIONS
Bianco Leggero Kaffee

80 ml

INSPIRATION

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

Brühen Sie 80 ml
BARISTA CREATIONS
Bianco Leggero in einer
VIEW Lungotasse auf.
Geben Sie 1'000 ml
Schlagsahne in einen
Sahnebereiter und
verwenden Sie 2
Sahnepatronen.

SCHRITT 02

Kräftig schütteln.

SCHRITT 03

Geben Sie die
Schlagsahne oben auf den
Kaffee. Schneiden Sie
einige Stückchen aus 2
Täfelchen Nespresso
Weisse Schokolade mit
Karamell klein und verteilen
Sie diese auf der Sahne.
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