
CAPPUCCINO
GOURMAND

CHIARO
 Mittel

MATERIALIEN

EMPFOHLENE
KAFFEEKAPSELN

ZUTATEN

INSPIRATIONEN

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

Gießen Sie zuerst 100 ml
1,5 % Fettmilch direkt in
das Nespresso Barista
Gerät. Schließen Sie den
Deckel, wählen Sie das
Rezept "Cappucciono" auf
dem Gerät aus und
drücken Sie die Start-
Taste.

SCHRITT 02

1 Teelöffel Kondensmilch in
den Boden einer
Cappuccinotasse geben.

SCHRITT 03

Gießen Sie den Schaum
der heißen Milch in die
Cappuccinotasse und
extrahieren Sie 40 ml
Espresso Chiaro darüber.
Legen Sie einige Popcorns
direkt auf dem Schaum
drauf. Den Ahornsirup
vorsichtig darüber gießen.
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