NESPRESSO | recrees

SCURO LATTE
ART MOCHA
SALTED CARAMEL
CHOCOLATE

©) < Mittel

MATERIALIEN

EMPFOHLENE
KAFFEEKAPSELN

ZUTATEN

INSPIRATIONEN

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

GieBen Sie zuerst 100 ml
1,5% Milch direkt in das
Nespresso Barista Gerat.
SchlieBen Sie den Deckel,
wahlen Sie das Rezept
"Latte Art" auf dem Gerat
aus und dricken sie die
Start-Taste.

SCHRITT 02

Geben Sie 2 dunkle
gesalzene
Karamellschokoladen
Nespresso in eine

Cappuccino View Tasse.

SCHRITT 03

40 ml Espresso Scuro
darUber extrahieren.
Ruhren und gieBen Sie die
heiBe Milch in die Tasse
und gestalten Sie eine
Figur mit einem Stock auf
dem Schaum.
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