
ХОЛОДНЫЙ
МАКИАТО С

КАРДАМОНОМ
 5 мин.  Легкие

Бокал (350 Мл)

1 Aeroccino / Прибор Для

Приготовления Молочной

Пенки

Шейкер

Ложка

1 Капсула Гран Крю Dharkan

250 Мл Молока

30 Мл Сиропа Кардамон

Пудра Кардамона

Кубики Льда

 

Налить 25 мл молока в Aeroccino, приготовить молочную пенку

Приготовить эспрессо Dharkan Гран Крю (40 мл) и перемешать в шейкере с 3

кубиками льда

В охлажденном бокале смешать сироп "Кардамон" и молоко из Aeroccino

Сверху выложить молочную пенку и аккуратно влить содержимое из шейкера

Украсить пенку пудрой кардамона
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