N\ESF"RESSO | RECIPES

MROZONE
KARDAMONOWE
MACCHIATO

O 5min. ) katwy

MATERIALY

Spieniacz Do Mleka Aeroccino
Shaker

1 Szklanka Ritual Recipe (350
M)

POLECANE KAWY
NESPRESSO

SKLADNIKI

Kapsutka Grand Cru Dharkan
250 MI Mieka

30 MI Syropu Kardamonowego
Kardamon W Proszku

Kostki Lodu

INSPIRACJE
S

JAK PRZYGOTOWAC TEN PRZEPIS?

e Przelej espresso z kawy Dharkan Grand Cru (40 ml) do shakera, dodaj 3 kostki lodu
i potrzasnij

e Nalej 250 ml mleka doAeroccino lub wykorzystaj dysze pary do spienienia mleka

e Spien mleko na zimno

o W wysokiej szklance zmieszaj syrop kardamonowy i spienione mleko

e Dodaj mleczng pianke na wierzch i delikatnie dolej zawarto$é shakera

e Dekoracja: Posyp cato$¢ kardamonem
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